Brints

FRAISE
PLANTATION, JORDGUBBE, KOKOS, ANANAS & CHAI SPICE

165

CHICOUTE & CELERI
G’VINE GIN, HIORTRON, SELLERI & LIME
155

CAFE AU LAIT
MAKER’S MARK, BRANCAMENTA, POPCORN, TONKA, DULCE DE
LECHE & ESPRESSO

155

TARTE TATIN
ABSOLUT VODKA, GRONT APPLE, KRYDDOR & GRADDE
185

MANGUE ET NOIX DE COCO
VEDRENNE COCO, JASMIN & MANGO
145
THYM & BIERE
AMARO MONTENEGRO, TIMJAN, OLIVBITTER & OL
125
GINGEMBRE & MIEL
POMMEAU, HONUNG, INGEFARA, PERSIKA & SODA
115
SLOE GIN & TONIC
DRY MARTINI
TANQUERAY NO 10, NOILLY PRAT & JOLIES BITTER PLYMOUTH SLOE GIN, VERBENA & TONIC
135
195
MAIS & BANANE
HAVANA CLUB, MAJS, BANAN & BRYNT SMOR
175
CERISE

JAMESON, PORTVIN, KORSBAR & MANDEL
185




TURBOT GRILLE

Lor KD Cewnen (Bt ocloiconcl

PAIN ET BEURRE MAISON 55 HUITRES NATURELLES 55/st Grillad pigguar pé ben, zucchini, persillade &
Sfamiljen Dousset. i j 595 )
RILLETTES DE CANARD 115 Serveras med cocktailsds ; Helstekt oxfilé, tomat,
Varm ankrillette, érter & grillat brod & sauce mignoneltte .{ﬁ/ W & OMBLE CHEVALIER AUX HARICOTS pommes chateau, sauce béarnaise
. . X /) Bakad roding, ragu pé brytbénor, mandel,
TAPENADES5 HUITRE GRATINEE 70/st Z/ citronpicklad gurka, farska orter & vitvinssas 1235
Serveras med grillat brod Gratinerat ostron, = 355
pastishollandaise & finkdlspollen
JAMBON NOIRE DE BIGORRE 195 MOUSSELINE DE POULET
Lagrad 36 manader Kycklingmousseline med bréserat kycklinglar
samt broccoli & Albuferasas
325
fz C/S nbrden RIS DE VEAU "CORDON BLEU

Kalvbrdss "Cordon bleu”, picklad silverlok,

FROMAGE BLANC ET TRUFFE @a/m el @Wg@ kaprisbdr, sardellfiléer, brynt citronsmor,

Getostkrdm med jorddrtskocka, dpple, Jriterad ka%gg & persilja

mandel & fiirsk tryffel Rostad brioche, syrad gréddde, grdslok,
225 brynt smor & citron STEAK GRILLE
Med tillval av Grillad ryggbiff, madeirabrdserad

THON HACHE, AGRUMES ET FENOUIL
Tartar pa tonfisk, citrus, svart oliv, pistagendtter,
syrad grddde smaksatt med espelette &

KALIXLOJROM 30g samt friterad ostronskivling,
345 gronpepparsmér & rodvinssds

Sfankalscrudité eller
215 CAVIAR OSCIETRA 30
ESCARGOTS EN CROUTE

Smordegsoverbakade sniglar med

ort- & vitlokssmor {2 ( Z/, P .
Tillagningstid 15 min W

LA SELECTION DE FROMAGES
Dagens urval av ost serveras med brod & marmelad

155 ) . .
CHEVRE CHAUD En bit 85/ Tre bitar 215
MOULES AU VIN BLANC Gratinerad getost pa toast, kryddkokta betor, CREME CARAMEL 115
Plockade svenska ekologiska blamusslor, endive & rostade solrosfrin Cognacsgrddde
vilt vin, smor, tomat, bleksellerti, 255
espelettepeppar & vitlok X SOUFFLE AU CHOCOLAT 145
205  CELERI-RAVE ET LENTILLES Chokladsuffté, choklad- & apelsinglass,
Friterad rotselleri, puylinser, brytbonor, POMMES FRITES 65 chokladsds & brownie
PARIS-BREST grillad broccoli, smulad getost & ]
Kyckling- & ankleverpastej, bakade éipplen, emulsion pa svart vitlék & hasselnot SAUCE BEARNAISE 45 POIRE AU COGNAC 125
sauternessirap, éjllggr & hasselnétter 235 RIZ CUIT A LA VAPEUR / Angat ris, ankfett 65 Cognacsinlagt piron, blodapelsinsvindger,
2 @ HARICOTS VERTS 95 biskvi med brynt smér & créme Anglaise
o PATE EN CBOﬁTE ) f PUREE DE POMMES DE TERRE / Potatispuré 65 MADELEINES 95
Rodloksmarmelad, Cl%rsnlchon & dijonsenap ) d??iUPE A E’OIGNON CHOU-FLEUR AU GRATIN / Fyra nybakade madeleines med kanelsocker
i . krut , Sreost
TARTARE DE BCEUF ratnerac torsopp (12251” uronger, gruyereos Gratinerad blomkdl & purjolék med Gruyére & persilja 95 GLACES ET SORBET 55/KULA
" . Vanilj / Mjolk / Persika / Melon
Blandad tartar pa svenskt ytterlar, kapris, _— POMMES DE TERRE / Smorbakad potatis 55 Tilloal
cornichons, cognac & senapsort R RSP A N SALADE MAISON / Husets sallad 55 o
1/2180 1/1265 ;ﬁ ol ]‘@ Varma korsbar 20

ﬁﬁ’ SALADE DE TOMATES / Tomater med senapsvindgrett 65 Varm chokladds 35

PRALINE AU CHOCOLAT 55/ST
Smorkola & mork choklad




